
 ≪料理内容≫～～～～～～～～～～～～～～～～～～

強肴…国産牛ロースト　鶏麹焼　パプリカ　ブロッコリー

　　　　 ヤングコーン　トマト　蓮根　ステーキソース

焼物…からす鰈西京焼　玉子焼　丸十甘露煮　はじかみ

合肴…豚角煮　花人参　青味

煮物…里芋饅頭  蟹真丈　オクラ　ヤングコーン

揚物…海老天婦羅　烏賊天婦羅　東寺揚げ　小茄子　獅子唐

造 り…鮪　鯛　赤海老　芽物一式

食事…白飯　吸物　香の物

甘味…ピスタチオプリン　わらび餅　黒豆

～～～～～～～～～～～～～～～～～～～≪料理内容≫

小鉢…鰻蒲焼　焼目湯葉

口取り…蒸し鮑　穴子八幡巻　栄螺旨煮　合鴨ロースト　和え物

焼物…銀鱈西京焼　ベイクドエッグ　花豆酢取り大根　はじかみ

煮物…金目鯛　萩真丈昆布巻　土佐煮　大根蕗当座煮　人参　花麩

揚物…蟹爪黄味揚げ　海老天婦羅　東寺巻　小茄子

酢の物…小鯛笹漬け　北寄貝　白身魚錦紙巻　蓮根　胡瓜

造り…鮪　鯛　勘八　赤海老　芽物一式

中皿…ローストビーフ　ヤングコーン　ズッキーニ　パプリカ

温物…茶碗蒸し、 食事…白飯　吸物　香の物

甘味…ピスタチオプリン　わらび餅　黒豆

ご家族や親しい友人との記念日 ・ お祝い事などのご利用に最適な少人数のプランです。

ホテルの個室 ・ 小宴会場にて皆様とごゆっくりご会食をお楽しみ下さいませ。

≪ フリードリンク お一人様￥2500 （税 ・ サービス料込） …ビール ・ 焼酎 ・ ウイスキー ・ 赤白ワイン ・ ソフトドリンク ≫


